
PER UTILIZZO CON MACCHINE
PROFESSIONALI (BAR E RISTORAZIONE)

Carosello bar è una miscela saporita e persis-
tente che permette di bere al bar un caffè di una 
buona corposità ed una eccellente cremosità.

La miscela è il frutto di un abbinamento di caffè 
Robusta provenienti dal centro America ed 
India (60 %) e di caffè Arabica lavati provenienti 
dal centro America e Brasile (40 %).

I caffè verdi sono rigorosamente tostati a legna 
separatamente, per ottenere una tostatura 
omogenea delle singole qualità e miscelati in 
un secondo momento.

La miscela è studiata per l’utilizzo specifico con 
macchine professionali.

CARATTERISTICHE TECNICHE:

CONFEZIONE: 1 kg in buste alluminio

CAFFE’ ARABICA: 40 %

GRANI ARABICA: 17/18 

PROVENIENZA CAFFE’ ARABICA: centro Amer-
ica (Guatemala , Colombia, Costa Rica, San 
Salvador, Brasile) e Africa (Kenja)

CAFFE’ ROBUSTA: 60 %

GRANI ROBUSTA: 16/18 

PROVENIENZA CAFFE’ ROBUSTA: centro Ameri-
ca (Guatemala) e Asia (India);

GRADO TOSTATURA: MEDIO

SCADENZA: 24 mesi dalla data di confezionamento

ESPRESSO BAR
(60% ROBUSTA) 


